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PRZERWA KAWOWA
KOLACJA BUFETOWA
KOLACJA SERWOWANA

KOLACJA GRILLOWA
NAPOJE I ALKOHOLE

WESELA
KOMUNIE
WIGILIE FIRMOWE 08



IMPREZY 
OKOLICZNOŚCIOWE

WESELA

GRUPY
KONFERENCJE



 30 min - 29 zł / os  

W A R I A N T  1.

0 1 P R Z E R W A   
K A W O W A 

 3 H- 40 zł / os  WYBÓR SOKÓW OWOCOWYCH
WODA MINERALNA GAZOWANA I NIEGAZOWANA
ŚWIEŻO PARZONA KAWA
WYBÓR HERBAT SMAKOWYCH
WYBÓR CIAST/ CIASTECZEK

W A R I A N T  2.

WYBÓR SOKÓW OWOCOWYCH
WODA MINERALNA GAZOWANA I NIEGAZOWANA
ŚWIEŻO PARZONA KAWA
WYBÓR HERBAT SMAKOWYCH
WYBÓR CIAST/ CIASTECZEK
SWIEŻO KROJONE OWOCE

 3 H- 45 zł / os  
 30 min - 34 zł / os  

W A R I A N T  3.

WYBÓR SOKÓW OWOCOWYCH
WODA MINERALNA GAZOWANA I NIEGAZOWANA
ŚWIEŻO PARZONA KAWA
WYBÓR HERBAT SMAKOWYCH
WYBÓR CIAST/ CIASTECZEK
SWIEŻO KROJONE OWOCE
WYTRAWNE PRZEKĄSKI

 30 min - 40 zł/ os  
 3 H- 55 zł / os  



0 2 K O L A C JA 
B U F E T O W A 

Z U P A 
DO WYBORU JEDNA POZYCJA 

Krem z dyni / krem z pomidorów / Żurek z jajkiem / Kwaśnica / 
Rosół z makaronem

D A N I E  G  Ł Ó W N E 
DO WYBORU DWIE  POZYCJE 

Tradycyjny schabowy / Indyk z serem i pomidorami / Kacze udko 
Karczek w sosie pieczeniowym / Dorsz w sosie pieprzowym 

Potrawka z kurczaka

D O D A T K I
DO WYBORU CZTERY POZYCJE 

Ziemniaki puree / Ryż z warzywami / Dufinki 
Opiekane ziemniaki z cebulką / Warzywa na parze / Brokuł z fetą 

Pierogi mięsne / Spaghetti aglio olio / tagliatelle z wieprzowiną 
Pierogi z owocami / Kopytka z serem / Mix sałat z winegretem

D E S E R 
DO WYBORU DWIE POZYCJE 

Tiramisu / Panna cotta / Jabłecznik / Torcik miodowy / Sernik 

N A P O J E 
Kawa / Herbata / Woda mineralna 

MINIMUM 20 OSÓB 
KOSZT  100 ZŁ / OSOBA



0 3 K O L A C JA 
S E R W O W A N A 

A P E R I T I F 
Kieliszek Prosecco

P R Z Y S T A W K A 

Z U P A

19 złOscypek z grilla otulony soczystym boczkiem
Podgrzybki zapiekane w cieście francuskim 29 zł

39 zł

18 zł

Carpaccio z kaczki
marynowane w Ginie, młotkowanym pieprzu 
serwowane na miodowym sosie Dijońkim z sałatą rucola oraz dzika borówka

Tradycyjny żurek z jajkiem
Krem z borowików z grzankami
Dwu kolorowy krem z cukinii
Domowy rosół z makaronem
Włoska zupa Minestrone

28 zł
32 zł
26 zł
24 zł
25 zł

D A N I E  G Ł Ó W N E 

Polędwiczki duszone w sosie borowikowym, 

Policzki wołowe,

59 zł

55 zł

Pieczone gęsie udko,
 

39 zł
Kotlet DeVolaille, frytki, surówka z marchewki 

44 zł
Naleśniki ze szpinakiem i sosem czosnkowym
Risotto z borowikami
Łosoś na szpinaku serwowany z białym ryżem 69 zł

kluski śląskie, mix świeżych sałat

sos chrzanowy, puree ziemniaczane, buraczki

sos pieczeniowy, ziemniaki puree, czerwona kapusta
89 zł

55 zł



D A N I E  G Ł Ó W N E  WIELOPORCJOWE  

ZESTAW  I 

Kotlet schabowy w złocistej panierce, 
Pieczeń wieprzowa w sosie własnym 
De Volaille z masłem i pietruszką 
Ziemniaczki pieczone z cebulką i ziołami, 
Kluski śląskie 
Zestaw surówek

D E S E R 
Beza z konfiturą borówkową i kremowym sosem Mascarpone 25 zł

2,5 KAWAŁKA MIĘSA NA OSOBĘ

ZESTAW II

Polędwiczki duszone w sosie borowikowym,
 Roladki z kurczaka nadziewane szpinakiem, 

Tradycyjna rolada Śląska 
Ziemniaczki pieczone z cebulką, 

Kluseczki Śląskie, 
Zestaw świeżych sałat z winegretem 

Czerwona kapusta z żurawiną,
 Zestaw surówek

Cena zestawu : 79 zł

Cena zestawu : 95 zł

PODANY W OPRAWIE SUCHEGO LODU

Lody serwowane z młotkowanym pieprzem na świeżym ananasie
Krem marakujowy,kruche ciasteczko czekoladowe, kremem Chantilli 

30 zł
29 zł

Z I M N A  P Ł Y T A MINIMUM 10 OSÓB

Selekcja wędlin włoskich /  Selekcja serów europejskich 
Pasztet szefa kuchni nadziewany śliwką / Śliwki kalifornijskie w chrupiącym boczku
Filet z matiasa na sałatce z jabłkiem owinięty awokado 
Tatar z łososia wędzonego z awokado/ Tatar z polędwicy wołowej 
Sashimi z polędwicy wołowej / Mozzarella z pomidorami/ Sałatka grecka 
Pieczywo / Masło

K O L A C J A 
49 złChrupiące placki ziemniaczane serwowane z gulaszem

Pikantny bogracz serwowany z pieczywem 
Rubinowy barszcz z krokietem 
Camembert panierowany z żurawiną i frytkami 
Leczo z warzyw z kaszą 
Gołąbki warzywne z sosem pomidorowym 
Gordon Blue z serem i szynką łódeczki ziemniaczane, 
mix sałat z winegretem 

43 zł
32 zł
27 zł
36 zł
33 zł
35 zł

69 ZŁ / OSOBA



0 4 K O L A C JA 
G R I L L O W A 

W ZADASZONEJ ALTANIE 
MINIMUM 20 OSÓB 

90 ZŁ / OSOBA
Kiełbasa / Karczek w marynacie / Oscypki / Kaszanka 
Sałatki / Sosy / Pieczywo 
Wino grzane / Herbata 

Kolacja grillowa / Ognisko z przytupem z udziałem
gawędziarza górala  z dziada pradziada 

0 5 N A P O J E
A L K O H O L E 

+ 15 ZŁ / OSOBA

Wino Pinotage  
Woda 1l 
Sok 1l
Kawa
Gazowane 250ml (Cola, Fanta, Sprite) 

70 zł
10  zł
12   zł

  10  zł
  9  zł

Wino Muscat 70 zł

Herbata   9  zł



IMPREZY 
OKOLICZNOŚCIOWE

WESELA

GRUPY
KONFERENCJE



0 6 K O M U N I A 

Z U P A 
Domowy rosół z makaronem 

D A N I E  G Ł Ó W N E 

Kotlet schabowy w złocistej panierce
Delikatna rolada śląska

Kotlet de volaille z masłem i pietruszką  

Ziemniaczki pieczone z cebulką i ziołami / Ziemniaczki gotowane
Surówki - Marchewka / Biała kapusta /  Seler z ananasem 

Czerwona kapusta 

D E S E R

Z I M N A  P Ł Y T A 

Deska wędlin tradycyjnych i europejskich
 Deska serów tradycyjnych i europejskich z winogronami i żurawiną

Oscypki / Sałatka jarzynowa / Pasztet szefa kuchni serwowany ze śliwką
Śliwki kalifornijskie z soczystym boczkiem

Sałatka grecka / Mozzarella z pomidorami /  Pieczywo / Masło

Lody z gorącymi malinami

K O L A C J A
Rubinowy barszcz z krokietem 

N A P O J E 
Woda / Soki / Kawa / Herbata

CENA MENU ZA OSOBĘ -  240 ZŁ
CENA MENU BEZ KOLACJI ORAZ ZIMNEJ

PŁYTY - 170 ZŁ  

WIELOPORCJOWO



0 7 W E S E L A 



MENU I
MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK

LAMPKĄ SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW

Z U P A 
Domowy rosół z makaronem

D A N I E  G Ł Ó W N E 
WIELOPORCJOWO

Tradycyjny kotlet schabowy
Roladki z indyka z mozzarellą
 i pomidorami suszonymi w migdałowej panierce
Wykwintna pieczeń wieprzowa 
z sosem pieczeniowym

Ziemniaki z patelni z cebulką
Ziemniaki z wody skropione masłem
Kluski śląskie
Surówka z selera z włoskimi orzechami
Surówka z białej kapusty z chrzanem
Surówka z marchewki z jabłkiem
Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret

D E S E R
Lody z młotkowanym pieprzem 
oraz świeżym ananasem

B U F E T  N A  Z I M N O 

Deski serów tradycyjnych i europejskich
 z winogronami i konfiturą
Deski wędlin domowych i włoskich
Tymbaliki z kurcząt, 
Śledzie na kilka sposobów
Pasztet szefa kuchni ze śliwką
Sałatka jarzynowa tradycyjne przyrządzona
Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii
Śliwki kalifornijskie pieczone 
z soczystym boczkiem 
Pieczywo / Masło
Kosz owoców egzotycznych i sezonowych

K O L A C J A 
Indyk zapiekany z serem i pieczarkami

Frytki, sałatka z kiszonego ogórka z pomidorami 
i cebulką

D A N I E  N O C N E 

Żeberka po staropolsku serwowane na
kapuście zasmażanej z leśnymi grzybami 

Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E 

BEZ LIMITU

Kawa / herbata 
Soki : Pomarańcz / Grejpfrut 

 Czarna porzeczka / Jabłko 
Woda niegazowana

CENA MENU OD OSOBY
369 ZŁ



MENU II
MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK LAMPKĄ

SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW

Z U P A 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Domowy rosół z makaronem
Krem z selera z chrupiącymi migdałami w zapachach bazylii

D A N I E  G Ł Ó W N E 
WIELOPORCJOWO

Rolada Śląska
Wykwintna pieczeń wieprzowa
nadziewana grzybami w sosie myśliwskim 
Roladki z kurczaka nadziewane liśćmi szpinaku

Ziemniaki z patelni z cebulką
Ziemniaki z wody skropione masłem
Kluski Śląskie
Surówka z selera z włoskimi orzechami
Surówka z białej kapusty z chrzanem
Surówka z marchewki z jabłkiem
Czerwona kapusta z żurawiną
Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret

D E S E R
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Lody z młotkowanym pieprzem
oraz świeżym ananasem

Galaretka z Rieslinga z kremem Cointreau 
oraz świeżymi owocami sezonowymi

B U F E T  N A  Z I M N O 
Deski serów tradycyjnych i europejskich
z winogronami i konfiturą  
Deski wędlin domowych i włoskich
Szynka parmeńska z melonem / indyk w maladze
Tymbaliki z kurcząt /  Tymbaliki z tuńczyka 
Ozorki w galarecie / śledzie na kilka sposobów
Pasztet szefa kuchni ze śliwką 
sałatka włoska z ruccolą i parmezanem
Sałatka jarzynowa tradycyjne przyrządzona 
Różyczki z łososia wędzonego
Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii
Łódeczki z cykorii z wędzonym sandaczem i świeżym imbirem
Śliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem 
Pieczywo / masło / Kosz owoców egzotycznych i sezonowych

K O L A C J A 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Medalion z indyka zapiekany z mozzarellą
 i pomidorami w zapachach bazylii 

Ryż z warzywami / Selekcja świeżych sałat

Kotlet dworski nadziewany serem, szynką i pieczarkami
serwowany z zapiekanką ziemniaczaną oraz sałatką 

z pomidorków z kiszonym ogórkiem

D A N I E  N O C N E 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Płonąca kita wędzona na kapuście zasmażanej 
z leśnymi grzybami serwowana przez Szefa kuchni 

Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

Żeberka po staropolsku 
serwowane na kapuście zasmażanej z leśnymi grzybami

Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

R O Z C H O D N I A C Z E K 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Rubinowy barszcz ze złocistym krokietem

Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem

N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E 
BEZ LIMITU

Kawa, Herbata 
Soki : Pomarańcz / Grejpfrut

Czarna porzeczka / Jabłko 
Woda niegazowana

CENA MENU OD OSOBY
419 ZŁ



MENU III
MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK LAMPKĄ

SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW

Z U P A 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Domowy rosół z makaronem i kluseczkami wątrobianymi

Krem z borowików z grzankami

D A N I E  G Ł Ó W N E 
WIELOPORCJOWO

Grillowane polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 
Złocisty schab otulony migdałami nadziewany serem i szynką 
Roladki z kurczaka nadziewane świeżymi liśćmi szpinaku
Roladki z pstrąga otulone soczystym boczkiem

Ziemniaki z patelni z cebulką
Ziemniaki z wody skropione masłem
Kluski Śląskie
Surówka z selera z włoskimi orzechami
Surówka z białej kapusty z chrzanem
Surówka z marchewki z jabłkiem
Czerwona kapusta z żurawiną
Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret 
Bukiet warzyw gotowanych

D E S E R

B U F E T  N A  Z I M N O 
Deski serów tradycyjnych i europejskich z winogronami
i konfiturą / Deski wędlin domowych i włoskich
Szynka parmeńska z melonem / Indyk w maladze 
Tymbaliki z kurcząt / Tymbaliki z tuńczyka / Ozorki w galarecie
Śledzie na kilka sposobów / Pasztet szefa kuchni ze śliwką
Sałatka włoska z ruccolą i parmezanem / Sałatka jarzynowa
tradycyjne przyrządzona /  Różyczki z łososia wędzonego
Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii 
Łosoś pieczony w całości faszerowany 
Łódeczki z cykorii z wędzonym sandaczem i świeżym imbirem
Śliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem / Pieczywo
Masło / Kosz owoców egzotycznych i sezonowych

K O L A C J A 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Rolada Śląska / Kluski śląskie 
Czerwona kapusta z żurawiną

D A N I E  N O C N E 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Lody z młotkowanym pieprzem oraz świeżym ananasem

R O Z C H O D N I A C Z E K 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Rubinowy barszcz ze złocistym krokietem

Płonąca kita wędzona na kapuście zasmażanej 
z leśnymi grzybami serwowana przez Szefa kuchni 

Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

Żeberka po staropolsku serwowane na kapuście zasmażanej 
z leśnymi grzybami 

Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E 
Kawa / Herbata 

Soki ; Pomarańcz / Grejpfrut / Czarna porzeczka / Jabłko
Woda niegazowana / Cola /  Fanta / Sprite / Tonic

CENA MENU OD OSOBY
469 ZŁ

Tort ślubny podany w bajecznej oprawie

B U F E T  N A  Z I M N O 
Lokalne pieczone przysmaki :  Żeberka / Kaszanka / Karczek
Boczek / Salceson / Boczek wędzony / Selekcja kiełbas
Wiejskie kabanosy 
Mieszanka swojskich wyrobów :  Pasztet wiejski / Smalec 
Ogórki kiszone / Grzyby marynowane

Roladka wieprzowa nadziewana podgrzybkiem 
serwowana z puree ziemniaczanym 

oraz czerwoną kapustą z żurawiną

Plastry gotowanej wołowiny serwowane z sosem chrzanowym,
kremowym puree i marchewką z groszkiem

D E S E R 
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Krem z marakui
 przełożony kruchym ciasteczkiem czekoladowym z kremem

Chantilli i orzechami

Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem



08 W I G I L I E
F I R M O W E

WARIANT I.   139 ZŁ / OSOBA

Z U P A  L U B  P R Z Y S T A W K A
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Barszcz z uszkami
Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
Pierogi z kapustą i grzybami

D A N I E  G Ł Ó W N E WIELOPORCJOWO

Filet z karpia panierowany / sałatka ziemniaczana z brokułami i cebulką
Filet z dorsza panierowany / sałatka ziemniaczana z brokułami cebulką
Schab ze śliwką w sosie śmietanowym 
puree ziemniaczane / czerwona kapusta

D E S E R

Toreik piernikowy
Jablecznik z sosem waniliowym i lodami

N A P O J E
Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

JEDNA POZYCJA DO WYBORU



WARIANT II.   179 ZŁ / OSOBA

Z U P A  L U B  P R Z Y S T A W K A

Barszcz z uszkami
Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
Pierogi z kapustą i grzybami

D A N I E  G Ł Ó W N E WIELOPORGOWANE

Filet z karpia panierowany
Filet z dorsza panierowany
Roladki z pstrąga z boczkiem
Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym lub pieprzowym
Schab ze śliwką w sosie śmietanowym
Pieczeń wieprzowa w sosie myśliwskim
Roladki z indyka z mozzarellą i suszonymi pomidorami w migdałowej panierce

D E S E R

Torcik piernikowy
Jabłecznik z sosem waniliowym i lodami
Świąteczny sernik z czekoladą i owocami

N A P O J E

Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Dodatki : Tradycyjna kapusta z grzybami / Ziemniaki z patelni
Kluski śląskie / Surówka z białej kapusty z chrzanem
Pierogi z kapustą i grzybami (2szt/os)

JEDNA POZYCJA DO WYBORU



WARIANT III.   219 ZŁ / OSOBA

P R Z Y S T A W K A
Podgrzybek w cieście francuskim
Gołąbek z podgrzybkiem w sosie grzybowym
Tatar z łososia z guacamole, kaparami i szalotką

D A N I E  G Ł Ó W N E
WIELOPORCJOWO 

D E S E R

Torcik piernikowy
Beza z konfiturą borówkową i kremowym sosem mascarpone
Jabłecznik z sosem waniliowym i lodami

N A P O J E
Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Dodatki : Tradycyjna kapusta z grzybami / Ziemniaki z patelni / Kluski śląskie
Zestaw surówek: Biała kapusta z chrzanem / Czerwona kapusta
Surówka z marchewki / Pierogi z kapustą i grzybami (2szt/os)

Filet z karpia panierowany
Filet z dorsza panierowany
Grillowany filet z łososia
Kaczka po szlachecku z gruszką i orzechami w karmelu
Roladki z pstrąga z boczkiem
Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym lub pieprzowym
Schab ze śliwką w sosie śmietanowym
Pieczeń wieprzowa w sosie myśliwskim
Roladki z indyka z mozzarellą i suszonymi pomidorami w migdałowej panierce

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Z U P A
JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Barszcz z uszkami
Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
Krem z borowików z grzankami
Świąteczna zupa rybna



Rezerwacja indywidualna:
+48 600 012 632

Rezerwacja grupowa/przyjęcia:
+48 453 387 757

+48 600 012 632
info@sniezynkaszczyrk.pl

Śnieżynka - Dom Wczasowy
ul. Narciarska 19A

43-370 Szczyrk
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	WYBÓR HERBAT SMAKOWYCH
	WYBÓR CIAST/ CIASTECZEK
	SWIEŻO KROJONE OWOCE
	WYTRAWNE PRZEKĄSKI



	0 2
	K O L A C JA
	B U F E T O W A
	MINIMUM 20 OSÓB
	KOSZT  100 ZŁ / OSOBA
	Z U P A
	DO WYBORU JEDNA POZYCJA

	D A N I E  G  Ł Ó W N E
	DO WYBORU DWIE  POZYCJE
	D O D A T K I
	DO WYBORU CZTERY POZYCJE

	D E S E R
	DO WYBORU DWIE POZYCJE

	N A P O J E



	0 3
	K O L A C JA
	S E R W O W A N A
	A P E R I T I F
	Kieliszek Prosecco
	18 zł

	P R Z Y S T A W K A
	Oscypek z grilla otulony soczystym boczkiem
	Podgrzybki zapiekane w cieście francuskim
	19 zł
	29 zł
	Carpaccio z kaczki
	39 zł

	Z U P A
	Tradycyjny żurek z jajkiem
	Krem z borowików z grzankami
	Dwu kolorowy krem z cukinii
	Domowy rosół z makaronem
	Włoska zupa Minestrone
	28 zł
	32 zł
	26 zł
	24 zł
	25 zł

	D A N I E  G Ł Ó W N E
	Polędwiczki duszone w sosie borowikowym,
	kluski śląskie, mix świeżych sałat
	59 zł
	55 zł
	Policzki wołowe,
	sos chrzanowy, puree ziemniaczane, buraczki
	Pieczone gęsie udko,
	sos pieczeniowy, ziemniaki puree, czerwona kapusta
	89 zł
	Kotlet DeVolaille, frytki, surówka z marchewki
	55 zł
	Naleśniki ze szpinakiem i sosem czosnkowym
	39 zł
	Risotto z borowikami
	44 zł
	Łosoś na szpinaku serwowany z białym ryżem
	69 zł



	D A N I E  G Ł Ó W N E
	WIELOPORCJOWE
	2,5 KAWAŁKA MIĘSA NA OSOBĘ
	Kotlet schabowy w złocistej panierce,
	Pieczeń wieprzowa w sosie własnym
	De Volaille z masłem i pietruszką
	Ziemniaczki pieczone z cebulką i ziołami,
	Kluski śląskie
	Zestaw surówek
	ZESTAW  I

	Polędwiczki duszone w sosie borowikowym,
	Roladki z kurczaka nadziewane szpinakiem,
	Tradycyjna rolada Śląska
	Ziemniaczki pieczone z cebulką,
	Kluseczki Śląskie,
	Zestaw świeżych sałat z winegretem
	Czerwona kapusta z żurawiną,
	Zestaw surówek
	ZESTAW II



	D E S E R
	PODANY W OPRAWIE SUCHEGO LODU
	Beza z konfiturą borówkową i kremowym sosem Mascarpone
	Lody serwowane z młotkowanym pieprzem na świeżym ananasie
	Krem marakujowy,kruche ciasteczko czekoladowe, kremem Chantilli
	25 zł
	30 zł
	29 zł


	Z I M N A  P Ł Y T A
	MINIMUM 10 OSÓB
	Selekcja wędlin włoskich /  Selekcja serów europejskich
	Pasztet szefa kuchni nadziewany śliwką / Śliwki kalifornijskie w chrupiącym boczku
	Filet z matiasa na sałatce z jabłkiem owinięty awokado
	Tatar z łososia wędzonego z awokado/ Tatar z polędwicy wołowej
	Sashimi z polędwicy wołowej / Mozzarella z pomidorami/ Sałatka grecka
	Pieczywo / Masło
	69 ZŁ / OSOBA



	K O L A C J A
	Chrupiące placki ziemniaczane serwowane z gulaszem
	Pikantny bogracz serwowany z pieczywem
	Rubinowy barszcz z krokietem
	Camembert panierowany z żurawiną i frytkami
	Leczo z warzyw z kaszą
	Gołąbki warzywne z sosem pomidorowym
	Gordon Blue z serem i szynką łódeczki ziemniaczane,
	mix sałat z winegretem
	49 zł
	43 zł
	32 zł
	27 zł
	36 zł
	33 zł
	35 zł
	K O L A C JA
	G R I L L O W A

	0 4
	W ZADASZONEJ ALTANIE
	MINIMUM 20 OSÓB
	90 ZŁ / OSOBA
	+ 15 ZŁ / OSOBA

	0 5
	N A P O J E
	A L K O H O L E
	CENA MENU ZA OSOBĘ -  240 ZŁ
	CENA MENU BEZ KOLACJI ORAZ ZIMNEJ PŁYTY - 170 ZŁ
	Z U P A
	Domowy rosół z makaronem

	D A N I E  G Ł Ó W N E
	Kotlet schabowy w złocistej panierce
	Delikatna rolada śląska
	Kotlet de volaille z masłem i pietruszką
	Ziemniaczki pieczone z cebulką i ziołami / Ziemniaczki gotowane Surówki - Marchewka / Biała kapusta /  Seler z ananasem
	Czerwona kapusta

	D E S E R
	Lody z gorącymi malinami

	Z I M N A  P Ł Y T A
	Deska wędlin tradycyjnych i europejskich
	Deska serów tradycyjnych i europejskich z winogronami i żurawiną Oscypki / Sałatka jarzynowa / Pasztet szefa kuchni serwowany ze śliwką Śliwki kalifornijskie z soczystym boczkiem
	Sałatka grecka / Mozzarella z pomidorami /  Pieczywo / Masło

	K O L A C J A
	Rubinowy barszcz z krokietem

	N A P O J E
	Woda / Soki / Kawa / Herbata



	0 6
	K O M U N I A

	0 7
	MENU I
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK LAMPKĄ SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW
	Z U P A
	K O L A C J A
	Domowy rosół z makaronem
	Indyk zapiekany z serem i pieczarkami
	Frytki, sałatka z kiszonego ogórka z pomidorami
	i cebulką

	D A N I E  G Ł Ó W N E
	D A N I E  N O C N E
	Tradycyjny kotlet schabowy
	Roladki z indyka z mozzarellą
	i pomidorami suszonymi w migdałowej panierce
	Wykwintna pieczeń wieprzowa
	z sosem pieczeniowym
	Ziemniaki z patelni z cebulką
	Ziemniaki z wody skropione masłem
	Kluski śląskie
	Surówka z selera z włoskimi orzechami
	Surówka z białej kapusty z chrzanem
	Surówka z marchewki z jabłkiem
	Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret
	Żeberka po staropolsku serwowane na kapuście zasmażanej z leśnymi grzybami
	Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

	N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E
	Kawa / herbata
	Soki : Pomarańcz / Grejpfrut
	Czarna porzeczka / Jabłko
	Woda niegazowana

	D E S E R
	Lody z młotkowanym pieprzem
	oraz świeżym ananasem

	B U F E T  N A  Z I M N O
	Deski serów tradycyjnych i europejskich
	z winogronami i konfiturą
	Deski wędlin domowych i włoskich
	Tymbaliki z kurcząt,
	Śledzie na kilka sposobów
	Pasztet szefa kuchni ze śliwką
	Sałatka jarzynowa tradycyjne przyrządzona Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii Śliwki kalifornijskie pieczone
	z soczystym boczkiem
	Pieczywo / Masło
	Kosz owoców egzotycznych i sezonowych

	CENA MENU OD OSOBY
	369 ZŁ

	MENU II
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK LAMPKĄ SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW
	Z U P A
	K O L A C J A
	Domowy rosół z makaronem
	Medalion z indyka zapiekany z mozzarellą
	i pomidorami w zapachach bazylii
	Ryż z warzywami / Selekcja świeżych sałat
	Kotlet dworski nadziewany serem, szynką i pieczarkami serwowany z zapiekanką ziemniaczaną oraz sałatką
	z pomidorków z kiszonym ogórkiem
	Krem z selera z chrupiącymi migdałami w zapachach bazylii

	D A N I E  G Ł Ó W N E
	Rolada Śląska
	Wykwintna pieczeń wieprzowa
	nadziewana grzybami w sosie myśliwskim
	Roladki z kurczaka nadziewane liśćmi szpinaku
	Ziemniaki z patelni z cebulką
	Ziemniaki z wody skropione masłem
	Kluski Śląskie
	Surówka z selera z włoskimi orzechami
	Surówka z białej kapusty z chrzanem
	Surówka z marchewki z jabłkiem
	Czerwona kapusta z żurawiną
	Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret

	D A N I E  N O C N E
	Płonąca kita wędzona na kapuście zasmażanej
	z leśnymi grzybami serwowana przez Szefa kuchni
	Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan
	Żeberka po staropolsku
	serwowane na kapuście zasmażanej z leśnymi grzybami Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

	D E S E R
	R O Z C H O D N I A C Z E K
	Lody z młotkowanym pieprzem          oraz świeżym ananasem
	Rubinowy barszcz ze złocistym krokietem
	Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem
	Galaretka z Rieslinga z kremem Cointreau
	oraz świeżymi owocami sezonowymi

	N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E
	B U F E T  N A  Z I M N O
	Deski serów tradycyjnych i europejskich
	z winogronami i konfiturą
	Deski wędlin domowych i włoskich
	Szynka parmeńska z melonem / indyk w maladze
	Tymbaliki z kurcząt /  Tymbaliki z tuńczyka
	Ozorki w galarecie / śledzie na kilka sposobów
	Pasztet szefa kuchni ze śliwką
	sałatka włoska z ruccolą i parmezanem
	Sałatka jarzynowa tradycyjne przyrządzona
	Różyczki z łososia wędzonego
	Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii
	Łódeczki z cykorii z wędzonym sandaczem i świeżym imbirem Śliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem
	Pieczywo / masło / Kosz owoców egzotycznych i sezonowych
	Kawa, Herbata
	Soki : Pomarańcz / Grejpfrut
	Czarna porzeczka / Jabłko
	Woda niegazowana

	CENA MENU OD OSOBY
	419 ZŁ

	MENU III
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE PARY MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ POCZĘSTUNEK LAMPKĄ SZAMPANA ORAZ APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW
	Z U P A
	Domowy rosół z makaronem i kluseczkami wątrobianymi
	Krem z borowików z grzankami

	D A N I E  G Ł Ó W N E
	Grillowane polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
	Złocisty schab otulony migdałami nadziewany serem i szynką
	Roladki z kurczaka nadziewane świeżymi liśćmi szpinaku
	Roladki z pstrąga otulone soczystym boczkiem
	Ziemniaki z patelni z cebulką
	Ziemniaki z wody skropione masłem
	Kluski Śląskie
	Surówka z selera z włoskimi orzechami
	Surówka z białej kapusty z chrzanem
	Surówka z marchewki z jabłkiem
	Czerwona kapusta z żurawiną
	Zestaw świeżych sałat skropiony sosem winegret
	Bukiet warzyw gotowanych

	D E S E R
	Tort ślubny podany w bajecznej oprawie

	B U F E T  N A  Z I M N O
	Deski serów tradycyjnych i europejskich z winogronami
	i konfiturą / Deski wędlin domowych i włoskich
	Szynka parmeńska z melonem / Indyk w maladze
	Tymbaliki z kurcząt / Tymbaliki z tuńczyka / Ozorki w galarecie Śledzie na kilka sposobów / Pasztet szefa kuchni ze śliwką
	Sałatka włoska z ruccolą i parmezanem / Sałatka jarzynowa tradycyjne przyrządzona /  Różyczki z łososia wędzonego
	Mozzarella z pomidorami w zapachach bazylii
	Łosoś pieczony w całości faszerowany
	Łódeczki z cykorii z wędzonym sandaczem i świeżym imbirem
	Śliwki kalifornijskie pieczone z soczystym boczkiem / Pieczywo Masło / Kosz owoców egzotycznych i sezonowych

	B U F E T  N A  Z I M N O
	Lokalne pieczone przysmaki :  Żeberka / Kaszanka / Karczek
	Boczek / Salceson / Boczek wędzony / Selekcja kiełbas
	Wiejskie kabanosy
	Mieszanka swojskich wyrobów :  Pasztet wiejski / Smalec
	Ogórki kiszone / Grzyby marynowane

	K O L A C J A
	Rolada Śląska / Kluski śląskie
	Czerwona kapusta z żurawiną
	Roladka wieprzowa nadziewana podgrzybkiem
	serwowana z puree ziemniaczanym
	oraz czerwoną kapustą z żurawiną
	Plastry gotowanej wołowiny serwowane z sosem chrzanowym, kremowym puree i marchewką z groszkiem

	D E S E R
	Lody z młotkowanym pieprzem oraz świeżym ananasem
	Krem z marakui
	przełożony kruchym ciasteczkiem czekoladowym z kremem Chantilli i orzechami

	D A N I E  N O C N E
	Płonąca kita wędzona na kapuście zasmażanej
	z leśnymi grzybami serwowana przez Szefa kuchni
	Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan
	Żeberka po staropolsku serwowane na kapuście zasmażanej
	z leśnymi grzybami
	Dodatki: Chleb / Musztarda / Chrzan

	R O Z C H O D N I A C Z E K
	Rubinowy barszcz ze złocistym krokietem
	Pikantna zupa gulaszowa z pieczywem

	N A P O J E  Z I M N E  I  G O R Ą C E
	Kawa / Herbata
	Soki ; Pomarańcz / Grejpfrut / Czarna porzeczka / Jabłko
	Woda niegazowana / Cola /  Fanta / Sprite / Tonic

	CENA MENU OD OSOBY
	469 ZŁ

	WIGILIE
	FIRMOWE
	WARIANT I.   139 ZŁ / OSOBA
	ZUPA LUB PRZYSTAWKA
	Barszcz z uszkami
	Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
	Pierogi z kapustą i grzybami

	DANIE GŁÓWNE
	Filet z karpia panierowany / sałatka ziemniaczana z brokułami i cebulką
	Filet z dorsza panierowany / sałatka ziemniaczana z brokułami cebulką
	Schab ze śliwką w sosie śmietanowym
	puree ziemniaczane / czerwona kapusta

	DESER
	Toreik piernikowy
	Jablecznik z sosem waniliowym i lodami

	NAPOJE
	Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata



	WARIANT II.   179 ZŁ / OSOBA
	ZUPA LUB PRZYSTAWKA
	Barszcz z uszkami
	Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
	Pierogi z kapustą i grzybami

	DANIE GŁÓWNE
	Filet z karpia panierowany
	Filet z dorsza panierowany
	Roladki z pstrąga z boczkiem
	Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym lub pieprzowym
	Schab ze śliwką w sosie śmietanowym
	Pieczeń wieprzowa w sosie myśliwskim
	Roladki z indyka z mozzarellą i suszonymi pomidorami w migdałowej panierce
	Dodatki : Tradycyjna kapusta z grzybami / Ziemniaki z patelni
	Kluski śląskie / Surówka z białej kapusty z chrzanem
	Pierogi z kapustą i grzybami (2szt/os)

	DESER
	Torcik piernikowy
	Jabłecznik z sosem waniliowym i lodami
	Świąteczny sernik z czekoladą i owocami

	NAPOJE
	Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata


	WARIANT III.   219 ZŁ / OSOBA
	Podgrzybek w cieście francuskim
	Gołąbek z podgrzybkiem w sosie grzybowym
	Tatar z łososia z guacamole, kaparami i szalotką
	PRZYSTAWKA
	Barszcz z uszkami
	Świąteczna zupa grzybowa z łazankami
	Krem z borowików z grzankami
	Świąteczna zupa rybna

	ZUPA
	DANIE GŁÓWNE
	Filet z karpia panierowany
	Filet z dorsza panierowany
	Grillowany filet z łososia
	Kaczka po szlachecku z gruszką i orzechami w karmelu
	Roladki z pstrąga z boczkiem
	Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym lub pieprzowym
	Schab ze śliwką w sosie śmietanowym
	Pieczeń wieprzowa w sosie myśliwskim
	Roladki z indyka z mozzarellą i suszonymi pomidorami w migdałowej panierce
	Dodatki : Tradycyjna kapusta z grzybami / Ziemniaki z patelni / Kluski śląskie
	Zestaw surówek: Biała kapusta z chrzanem / Czerwona kapusta
	Surówka z marchewki / Pierogi z kapustą i grzybami (2szt/os)

	DESER
	Torcik piernikowy
	Beza z konfiturą borówkową i kremowym sosem mascarpone
	Jabłecznik z sosem waniliowym i lodami

	NAPOJE
	Woda / Soki / Kompot z suszu / Kawa / Herbata
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